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Introduccion

Bodegas Amedo S.L., desea rendir homenaje a José Marti, en el 150 aniversario de su
nacimiento, que se celebra en enero de 2003. Desde Galicia, queremos reconocer su labor
civica, social, cultural y politica. Para ello, hemas recogido en esta publicacion diversos
textos y referencias que este ilustre cubano hizo sobre el vino. Unos textos que nos
muestran su conocimiento de la cultura vinicola y su sensibilidad para detectar olores y
sabores en los buenos vinos, que valoré y describié. Recuperar el testimonio de José Marti
sobre la cultura del vino, nos anima, también, a valorar lo propie; como él dice: “El vino,
de platano; y si sabe agrio, ies nuestro vino!”,

En los escritos de José Marti se encuentra todo un memorial sobre el vino, que refleja la
diversidad de culturas y diferencias sociales que se manifiestan en las mesas de ricos y
| pobres. Seglin Marti,"El verso hierve en la mente, como en la cuba el mosto”.
e

El vino de la Ribeira Sacra, hoy denominacién de origen, no aparece en las obras de José
Marti, porque en su época no se comercializaba y su produccién era de autoconsumo.
Este vino se produce en el centro de Galicia, en las cuencas de los rios Mino y Sil, en las
riberas abruptas y accidentadas por donde el rio Mino serpentea. Aqui, los antiguos
pobladores celtas elevaron sus castros y aprovecharon este microclima para cultivar la
vid. Posteriormente, los romanos impulsaron una potente cultura vinicola. Los antiguos
cronistas del Imperio Romano senalan que estos caldos se trasladaban por el rio Mino,
hasta la ciudad de Tui y desde alli se embarcaban a Roma, en donde competian con el
mejor Chianti. En el siglo VI, la Riboira Sacrata de San Martino de Dume, el primero que
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utilizé esta denominacion, cambia las estructuras y crea los famosos lobios o parrales.
En el siglo VIII, se produce una repoblacion de cepas, limitada ahora a la zona de los
castros, debido a la amenaza drabe. Y es en el siglo XII cuando se realiza la gran revolucién
repobladora de vinedos, en tiempos del arzobispo compostelano Diego Xelmirez ydela
reina Urraca. Se levanta la arquitectura de “sucalcos” o terrazas, que modelan el paisaje
con nuevas plantaciones, dirigidas, desde los monasterios de esta ribera, por los monjes
benedictinos y cistercienses, en posesion de los conocimientos de cultivo necesarios. El
vino que se bebia en los cabildos catedralicios y en los banquetes de los nobles y magnates
que dominaban estas laderas, era el mismo que animaba los festejos de las mesas
humildes.

El vino de la Ribeira Sacra es un producto tradicional. En este accidentado terreno, que
no permite ayudarse con la utilizacién de animales o maquinas, las manos artesanas de
nuestros vinateros cultivan la uva mencia, godello y treixadura, con la que elaboran su
vino. En este mismo espacio de la Ribeira Sacra, en los singulares parajes de los vinedos
de San Fiz, en el municipio de Chantada (Lugo), Bodegas Amedo S.L., ha recogido buena
parte de esta tradicion y la ha adaptado a las tecnologias actuales. Con esta publicacion
quiere, asimismo, reconocer y valorar el esfuerzo de las mujeres y hombres que cultivan
estos vifiedos con sudores silenciados y transmiten el legado de multiples generaciones.

Porque, parafraseando a Marti, “ies nuestro vino!l”.
Xosé Lois Garcia
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Las familias ricas, —para ver pasar sin molestarse a ese museo viviente, y para dejar
admirar sus trajes y sus joyas,—alquilan las casas pobres de los dos lados de la calle, y
es alli junto a la puerta, que se come el salcocho, se saborea el chojin, se destapa el
espumoso Borgona o el célebre Johannisberg. Francia hace muy buenos negocios con
esos vinos en la América Central. Los Californianos empiezan a abrirse paso en el
mercado con el clarete Catawoba y los vinos tintos.

«NUESTRA AMERICA: Apuntes de viaje» (1877)
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Mas por fortuna los pampanos alegres estan cargados de sus agrios racimos, y el arroz
y las patatas, prvido pan de pobres, se han producido exuberantemente. En cambio del
rico vino que de Italia se exporta, el vino hoy méas puro que se vende en los mercados
extranjeros, entrara a la Peninsula el caudal que en otros afios le viene del fruto de sus
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El verso hierve en la mente, como en la cuba el mosto. Mas ni el vino mejora, luego de
hecho, por anadirle alcoholes y taninos; ni se aguilata el verso, luego de nacido, por
engalanarlo con aditamentos y aderezos. Ha de ser hecho de una pieza y de una sola
inspiracion, porque no es obra de artesano que trabaja a cordel, sino de hombre en cuyo
seno anidan céndores, que ha de aprovechar el aleteo del céndor.

«Texto del prologo de José Marti al libro de Juan Antonio Pérez Bonalde, “Poemas del
Nidgara”s, Nueva York (1882)

..................................................................................................

Y ya entrada la noche, se va —lo que es desdoro para el culto Madrid— a ver lidiar un
toro sobre la escena, una piececilla de un caballero Pina, que goza de fama por la
abundancia, aunque no por el género, de su chiste, porque el chiste ha de ser como el
|875. En México Jerez, y no como el vino grueso de Aragon.

por Velleto y Cia.

«ESCENAS EUROPEAS: ESPANA», Nueva York, 7 de Enero de 1882
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A poco, era la fiesta en el palacio Ajuda, morada de Pia y Luis. Entre generales vestidos
de azul y oro; prelados de tiinica escarlata, y los consejeros y sus esposas, estdn reyes
Y reinas sentados en torno de la mesa del festin, regalados con la blanda musica de
diestras orquestas, ruido de hojas de palma que adornan la sala, perfume de rosas,
aroma del blanco y rojo Oporto. '

«ESCENAS EUROPEAS: ESPANA», Nueva York, 7 de Enero de 1882
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Del tratado de comercio de Espana y Francia hablaremos, por el cual entraran desde
ahora en Espana mas baratos los vinos franceses, y las lindas cosas de Francia, que
recibe también desde hoy a menos precio los artefactos espafoles, y esos gruesos vinos
primitivos de un vaso de los cuales hacen holgadamente los franceses una botella de
sus vinos buenos.

'E‘gj;fwgm‘rfgfk «ESCENAS EUROPEAS: ESPANA», La Opinion Nacional, Caracas, 23 de Marzo de 1882
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El vino de Navarra pesa y el de Burdeos chispea, y el de Paris aturde, como pécima.

«ESCENAS EUROPEAS: FRANCIA», La Opinién Nacional, Caracas, 7 de Marzo de 1882

...................................................................................................

Hubo bandos entre los republicanos, porque los més sensatos estaban temerosos de que
el vinillo rojo de Tarento o el blanco de Geracio, que enciende la sangre de los sicilianos
y pone sus manos cerca de los puiiales que llevan al cinto, sacase al aire los punales, o
a los labios voces inoportunas e irreverentes, y otros republicanos fervorosos dijeron
que todo acaeceria como ha acaecido. f...)

Las calles, llenas de aquellos sicilianos pintorescos, parecian jardines. No eran dias de
hacer vino, como se hace en la Isla, sino de beberlo; ni de guiar por la campina fértil
el arado rudo, sino de llenarse las manos de castanas, de las que da la isla, y vaciarlas
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Porque Francia es la patria de los hombres, y la madre generosa de su libertad, que riega
siempre con su sangre los arboles que siembra, no quisieron los sicilianos enojar a
Francia, ni que se hiciese arma contra ella el caso de haber sido franceses las victimas
de las visperas, y se celebraron fiestas democraticas, en las que fueron muy agasajados
los trabajadores que al congreso de ellos que va a haber en Palermo, habian venido de
tierras francesas; corria libérrimamente el gozo y el vino, y para los ricos era el de los
vifiedos de Siracusa, que dan uva muy fina, y para los pobres el de los vifiedos de Marsala,
por donde entré con su séquito de soldados voluntarios en 1860 el legendario Garibaldi,
al golpe de cuya espada vengadora vino abajo el trono ruin de Francisco II, manchado
por alevosias de los reyes Borbones y lascivias de sus reinos.

«ESCENAS EUROPEAS: ITALIA», La Opinion Nacional, Caracas, 1882.
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Ya se espera con gozo la obra importante de esos diez y siete mil arados de acero que
rompen ahora las fértiles tierras uruguayas. La vid crece alli de manera, y da tan ricas
uvas, que, con poca labor de vineria, van a obtenerse s6lidos y gratos vinos.

«LA AMERICA», Nueva York, Agosto de 1883
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1892. En Kingston,
Jamaica. Foto de Juan
Bautista Valdés

Plantacion de la vid

Nuestra América, apenas lo quiera, producird buenos vinos. Por qué los californianos
no son mejores, es dificil de explicar; paradoja parece, pero es cierto; los productos
tienen las condiciones del hombre que nace en la tierra en que aquéllos se crian: y el
hombre, en pago, tiene las condiciones de los productos entre los cuales nace, y de los
cuales se nutre. Para vid buena, espiritu caliente y sol brillante. Casi no hay pais de
Hispano-América que no esté poniendo especial atencién al cultivo de la vid. Chile y
Perti dan vinos, ya no malos; de la frontera del Norte, van a México unos vinillos suaves
y rojizos que auguran una excelente industria. Guatemala se enorgullece con razon de
sus uvas de Salama, que parecen ciruelas de las famosas de Fontainebleau. Montevideo
tiene comarcas enteras, plantadas de cepas. En Buenos Aires, alla en los confines de
Bolivia, ya hemos dicho en La América que cunde la aficién al cultivo de la vid.

Vino, a todos gusta. Los franceses, tan industriosos y titiles, suelen volverse de nuestros
paises a Francia, porque hechos al vinillo retozén o al vinazo azul que los alegra y
alimenta, no pueden habituarse a vivir donde no hay vino, o lo hay muy care. Y los
mismos que no hemos nacido en Francia, entendemos sin dificultad este culto pagado
a las generosas uvas. Hay en la vid algo del espiritu del hombre. Los alcoholes abominables
agobian y embrutecen. El vino, sano y discreto, repara las fuerzas perdidas.

Y no haya miedo en emprender en América este cultivo. Su uso esta ya bastante
generalizado en nuestros paises para que no esté asegurado el consumo de cuantos vinos
produzcamos, apenas comencemos a prepararlos bien. Hay que educar la uva, y que
aprender a hacer vinos corteses y ligeros.

«LA AMERICA», Nueva York, Septiembre, 1883

Parra de la ribera del rio
Mifio, Chantada (Lugo)
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la Ribeira Sacra (2002)
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Francia también alcanzara especiales honores en esta exhibicion, —puesto que envia
telas de sus pintores, los mas perfectos y elegantes, ya que no los més inspirados y
mejores coloristas de la tierra; y envia la gala y flor de sus magnificos y variadisimos
talleres, y muestras escogidas de sus vinos, que aun "cortados”, “azucarados”, “procedidos”
y “plastrados”, triunfan en las mesas de todas las naciones sobre sus desdenados y menos
bien preparados rivales.—No esta todo en producir, sino en saber presentar. Dama
gallarda, parece mejor sin afeites, pero con aseado alino.

«LA AMERICA», Nueva York, Agosto de 1883

...................................................................................................

De festones y guirnaldas estaba adornado el teatro; la musica iba a ser de arte y de
pompa; no habia persona de viso que no estuviese convidada; se tenia para el banquete
de la noche el mejor Madera, que es mas para cortar que para beber: venia de Washington
el Presidente con sus secretarios.

«LA NACION», Buenos Aires, 20 de Marzo de 1890
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Los jévenes de América se ponen la camisa al codo, hunden las manos en la masa, y la
levantan con la levadura de su sudor, Entienden que se imita demasiado, y que la
salvacion estd en crear. Crear es la palabra de pase de esta generacion. El vino, de
platano; y si sale agrio, ies nuestro vino! Se entiende que las formas de gobierno de un
pais han de acomodarse a sus elementos naturales.

«EL PARTIDO LIBERALy, México, 30 de Enero de 1891

...................................................................................................

Asf lo entienden los franceses que por Gualan tienen café, los americanos que por Salama
hacen vino, los ingleses que por Isabal tienen ganado.

«NUESTRA AMERICA:GUATEMALA»
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|894. Dibujo de Bernardo
Figueredo, en Cayo
Hueso, Florida

Vino de Chianti
(fragmento)

Hay un derecho
Natural al amor: ireside acaso,
Chianti, en tu aspera gota, en tu mordente
Vino, que habla y engendra, o en la sabia
Unién de la hermosura y el deseo?
Cuanto es bello, ya es mio: no cortejo,
Ni engano vil, ni mentiroso adulo:
De los menores es el amarillo
Oro que entre las rocas serpentea,
De los menores: para mi es el oro
Del vello rubio y de la piel triguena.

«VERSOS LIBRES»

-----------------------------------------------------------------
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1894. En México. Foto
de Manuel Torres

Aqui tengo una copa magnifica labrada
(fragmento)

Se la he dado a los hombres: qué efectos tan singulares
produce mi copa. A unos los envenena, como el café puro
a la gente estragada. A otros, los saca de si, y les ha-

ce subir el color al rostro, y los pone lividos, y pare-

ce, cuando beben de mi vino, que se les pintan en el ros-
tro trasgos, gardunas, hurtos, almas que imploran, donce-
llas que piden su doncellez, ninos que piden su padre.

La fama de mi vino ha corrido, y nadie quiere vino de

mi copa.

Las mujeres: Todas, todas, curiosas presumidas, se
acercan, atraidas por el brillo. Todas creen que pueden
beber.

«POEMAS EN HOJAS SUELTAS»

.......................................................................

Exterior de las Bodegas >>
Amedo en Tarrio-5an Fiz,
Chantada (Lugo)

Botella de vino tinto, Dondario >
y de aguardiente, de Bodegas
Amedo, 5.L
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